
 

ANTIPASTO  
Carpaccio de vaca vieja con trufa, tomate de Montserrat rallado y sal rosa 16€   

Parmigiana di melenzane: berenjenas, mozzarella, salsa de tomate, parmesano y albahaca 

12,90€  

Burrata de la Puglia con tomatitos y aceite de albahaca 14€  

Porchetta de Ariccia (cochinillo deshuesado cocinado a baja temperatura) con mixto de 

setas de temporada y provola ahumada 14,90€  

Queso provolone ahumado cocinado en cazuelita de barro con rucula y tomatitos 12,60€  

Steak tartare de ternera con chips de patatas y tostadas 16€  

Focaccia con mortadella de Bologna, burrata de la Puglia, granella de pistacho y aceite 

de trufa 14,90€  

Fritura napolitana: mozzarella empanada y frita, pizzeta montanara y palitos de masa de 

pizza frita 12€  

Tortilla de patatas paja a la carbonara con crema de trufa 16€ 

Alcachofas a la brasa en aceite, olivas, tacos de mortadella y tacos de parmesano 14€ 

Fritura de calamares y gambas 16€ 

Bruschetta con tomatitos del Vesuvio y straciatella de bufala (3 unidades) 12€ 

 

PASTA 
Tagliatelle a la auténtica carbonara servida en rueda de queso pecorino 29,90€ (para 2 

personas) 

Ravioloni rellenos de quesos italianos con crema de parmesano, mantequilla de vacas 

italianas y salvia 16€  

Spaghetti con tomatitos del Vesuvio, parmesano y albahaca 12€  

Paccheri all’amatriciana (salsa de tomate, guanciale y queso pecorino romano) 14,80€  

Tagliatelle con ceps, pancetta ibérica, crema de trufa y yema de huevo cruda 18€  

Tagliatelle con burrata, botifarra napoletana, mixto de setas y tomatitos rojos 16€  

Gnocchi alla sorrentina (salsa de tomate, mozzarella y parmesano) servida en rueda de 

queso pecorino 29,90€ (para 2 personas)  

Gnocchi con botifarra napoletana y salsa de gorgonzola 15,90€  

Paccheri alla zozzona (pasta tradicional de Roma fusión carbonara y amatriciana) 14,90€  

Tagliatelle con ragú Black Angus y pancetta ibérica en costra de masa de pizza 14,90€  

Ravioli de calabaza con crema de gorgonzola y nueces 16€  

Spaghetti a la carbonara (guanciale, huevo, queso pecorino romano y pimienta) 14,90€  

Spaghetti con anchoas caseras en salazón, tomatitos amarillos, pan tostado, lima 15,80€ 

Paccheri con alcachofas, calamar y olivas 15,80€ 

Paccheri con gambas rojas, pancetta ibérica y tomatitos del Vesuvio 18€ 

Spaghetti con gambas, calamar del Vesuvio y tomatitos  18€ 

 

10% suplemento terraza 

 

Este establecimiento tiene a disposición de los clientes información sobre alérgenos de los productos que ofrece 



 

PIZZA 

PIZZA LE ROSSE (con salsa de tomate San Marzano)  
Margherita mozzarella, tomate San Marzano, parmesano y albahaca 12€  

Verace tomate San Marzano, mozzarella bufala, parmesano, albahaca 15,90€   

Diavola tomate San Marzano, mozzarella, salami picante, parmesano y albahaca 14,90€   

Straciatella de burrata de la Puglia, tomate San Marzano, pesto y piñones 15,90€   

Parmigianella tomate San Marzano, mozzarella, parmigiana de berenjenas y parmesano 

14,80€   

Cuatro stagioni mozzarella, tomate San Marzano, alcachofas, jamón dulce, setas y salami 

napoletano 14,90€    

Kalamata pizza margherita con bonito, olivas Kalamata, cebolla y perlitas mozzarella 

14,60€  

Cosacca tomate San Marzano, tomatitos rojos y amarillos, anchoas, orégano y ajo 14,90€  

Pizza frita clásica rellena de tomate San Marzano, mozzarella, ricota y salami 14,50 

Doble cottura (fritta e forno) mozzarella, tomate San Marzano, botifarra napoletana, 

berenjenas, parmesano y albahaca  14,90€ 

Pepe tomate San Marzano, provola fresca de Agerola y pimienta 13,80€  

Datterini tomatitos datterini rojos y amarillos, provola fresca de Agerola y queso 

pecorino romano 14,80€ 

  

PIZZA LE BIANCHE (sin salsa de tomate)   
Pesto pesto, mozzarella, ricotta, straciatella, tomatitos 14,40€  

Porcini bordes rellenos de straciatella y pesto, crema de parmesano, ceps, pancetta 

coppata y mozzarella  16,90€  

Brie nueces, speck, queso brie y miel 15,80€ 

Bendito Fuoco mozzarella, n´duja calabresa (sobrasada picante de Calabria), queso 

provola ahumado y cebolla caramelizada  14,80€   

Fondue centro fondue de queso y mortadella, pancetta coppata, rucula, tomatitos y 

mozzarella 18,60€  

Black Angus carne black angus, cebolla caramelizada, provola y mozzarella 16,90€  

Vegetariana mozzarella y mixto de verduras 13,90€  

Carbonara e trufa scamorza ahumada, guanciale, huevo, pimienta, pecorino y trufa  16€ 

Pistacchio mozzarella, crema de pistachos di Bronte, mortadella di Bologna igp, 

“granella” de pistachos y burrata de la Puglia  16€   

Cuatro quesos italianos mozzarella, ricotta, gorgonzola, scamorza affumicata 15,90€  

Porchetta mozzarella, provola ahumada, porchetta de Ariccia (cochinillo deshuesado 

cocinado a baja temperatura) y setas  15,90€   

Botifarra queso provola, nata, botifarra y patatas fritas 14€ 

Salsiccia e friarielli, mozzarella y parmesano  14,90€ 

Pizza frita salsiccia rellena de botifarra napoletana (salsiccia), friarielli y 

mozzarella 14,90€ 

Pizza Gorgonzola con pancetta ibérica, huevo y gorgonzola 16€  

Pizza Luna rellena de explosión de quesos italianos con burrata y tomatitos 18€      

Este establecimiento tiene a disposición de los clientes información sobre alérgenos de los productos que ofrece 



 
 

 

 

 

POSTRE  
Tiramisú clásico   7,30€ 

Tarta di Pan di Stelle con Nutella, mascarpone y nata  7,30€ 

Babá napoletano  7,30€ 

Coulant de chocolate  7,30€ 

Cannollo siciliano relleno de ricotta 7,30€ 

Cheesecake con coulis de frutos rojos 7,30€ 

Cheescake de pistacho 7,30€ 

Bomba rellena de crema de pistacho con topping de Nutella sobre base de nata 12€ 

Pizza XL con muuucha Nutella 11€ 

Pizza XL con muuucha crema dulce de pistacho 11€ 

Pizza XXL mitad Nutella y mitad crema dulce de pistacho 14€ 

Trio de helados de Cremeria Toscana 7,30€  

(chocolate, vainilla, pistacho) 

 

 

CAFÉS ESPECIALES  
Affogato (café solo con helado de vainilla) 4,60€  

Affogato pistacchio (café solo con helado de vainilla y crema de pistacho) 4,95€  

Affogato Nutella (café solo con helado de vainilla y Nutella) 4,95€  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 10% suplemento terraza 

 

Este establecimiento tiene a disposición de los clientes información sobre alérgenos de los productos que ofrece 


